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CEVICHE DE DAURADE

4

€€€

25 min

LES INGRÉDIENTS 
	` 500 gr de filet de daurade
	` 1 oignon rouge
	` 2 citrons verts
	` 1 piment
	` 1 gousse d’ail
	` 4 brins de coriandre fraîche
	` Sel et poivre du moulin

LA RECETTE 
1.	 Découpez les filets de daurade en dés avec votre 		
	 couteau en céramique Kyocera. Disposez-les dans un 	
	 saladier.							     

2.	 Ajoutez le jus de citron vert et le sel.			 
	
3.	 Mélangez et laissez mariner 10 minutes.			 
	
4.	 Pendant ce temps, épluchez et émincer l’ail, émincez 	
	 l’oignon, la coriandre, ôtez les graines du piment et 		
	 hachez-le finement, toujours avec votre couteau 		
	 Kyocera.							     
									       
									       

VOS USTENSILES
	` Couteau céramique Santoku de la série 		

	 Japan, Lame : 16 cm
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5.	 Ajoutez l’ail, la coriandre, l’oignon et le piment dans 		
	 le saladier. Remuez.						   

6.	 Laissez macérer durant 5 minutes. Servez frais.		
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